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Vi holder de go’e gamle 
traditioner i hævd 

 
 
 

I denne brochure finder du alle vore spændende forslag på 
GOD MAD – UD AF HUSET. 

 

Du finder alt til 3-retters menuer og natmad 
samt buffeter og hverdagsretter. 

Alt med udgangspunkt i gode gamle danske traditioner 
og tilberedt af de allerbedste råvarer. 

 

Skulle du selv have andre forslag eller ønsker, er vi 
naturligvis meget lydhør overfor disse. 

 

Ring og få en snak eller aftal et uforpligtigende møde! 
 

Det vil glæde os meget at få lov til at betjene dig og dine 
gæster med GOD MAD herfra. 

 
 

Med venlig hilsen 
 

Marianne og Ove Svensson 
® REX CATERING | SPECIAL SMØRREBRØD 

 
 
 
 
 
 

  Denne brochure omhandler  DINER TRANSPORTABLE 
 

  Rekvirer også vore øvrige brochurer: 
   

  REX  SELSKABSLOKALE    ® REX CATERING 
 

 … hvis du er interesseret i at høre mere om et 
   TOTALARRANGEMENT i vores hyggelige selskabslokale.   

  DET KOLDE KØKKEN    SPECIAL SMØRREBRØD 
 

 … hvis du er interesseret i at høre mere om 
   smørrebrød, platter, anretninger m.m. 
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F O R R E T T E R  
 

KOLDE FORRETTER 
 

101. Laksepaté på salatbund. Hertil dildsauce og flûte. ........... kr. 48,00
    

102. Tunmousse pyntet med rejer og kaviar. Hertil flûte. ........ kr. 48,00
    

103. Snitte med ferskrøget laks, æggestand og asparges. .... kr. 48,00
    

104. Ferskrøget laks med æggestand og asparges. 
Hertil flûte og smør. ........................................................

 
kr. 61,00

    

105. Rejecocktail med flûte. ................................................. kr. 48,00
    

106. Stjerneskud. Franskbrød med kogt og stegt fiskefilet, 
pyntet med rejer, tomatdressing, asparges og kaviar. ........ kr. 48,00

    

107. Røget tunfisk, tyndskåret, med æggecreme og 
brøndkarse på leje af salat. .............................................. kr. 59,00

    

108. Fiskesalat af sejfilet, pyntet med rejer og asparges. 
Hertil flûte. ..................................................................... kr. 59,00

    

109. Laksebutterfly på salatbund. Hertil dildsauce og flûte. .... kr. 65,00
    

110. Kold courgette-/ myntesuppe med creme fraiche 
og frisk mynte. Hertil flûte. .............................................. kr. 49,00

    

111. Kyllingecocktail med flûte. ........................................... kr. 49,00
    

112. Spegeskinke med melon. .............................................. kr. 58,00
    

113. ½ miniananas med fyld af hjemmelavet hønsesalat, 
pyntet med bacon. .......................................................... kr. 58,00

    

114. ½ avocado med fyld af rejer i avocadomos. ................... kr. 58,00
 

 
 

VARME FORRETTER 
 

121. Klar suppe med urter, kød- og melboller. Hertil flûte. ........ kr. 49,00
    

122. Flødelegeret aspargessuppe m. kødboller. Hertil flûte..... kr. 49,00
    

123. Tomatsuppe med revet ost og croutoner. ........................ kr. 49,00
    

124. 2 luksustarteletter med hønsekød i asparges. ................ kr. 50,00
    

125. Butterdejsskal med hønsekød i asparges. ....................... kr. 46,00
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H O V E D R E T T E R  
 

131. Ungkvægfilet med hvide kartofler, fine ærter, 
waldorfsalat og skysauce. .................................................  kr. 156,00 

    

132. Kalvefilet stegt som vildt med ristede timiankartofler, 
babykarotter, hvidløgsbønner, waldorfsalat, tyttebær-
syltetøj og vildtsauce. .......................................................  kr. 178,00 

    

133. Wienerschnitzel med brasede kartofler, fine ærter og 
smørsauce. ......................................................................  kr. 140,00 

    

134. Rødvinsmarineret oksetyksteg med råstegte kartofler, 
ærter, grøn salat og rødvinssauce. ....................................  kr. 140,00 

    

135. Roastbeef med hvide kartofler, sukkerærter, coleslawsalat 
og sauce bearnaise. .........................................................  kr. 140,00 

    

136. Rosastegt oksetyndstegsfilet med smørristede kartofler, 
ærter og rødvinssauce. .....................................................  kr. 138,00 

    

137. Okseculotte med ristede timiankartofler, pariserkarotter, 
hvidløgsbønner, asier og skysauce. ...................................  kr. 138,00 

    

138. Gammeldags oksesteg med hvide kartofler, rosenkål, 
karotter, glaserede løg, asier, tyttebærsyltetøj og skysauce.  kr. 168,00 

    

139. Helstegt oksemørbrad med smørristede kartofler med 
hasselnøddeflager, grøntsagssouffle, glaserede perleløg  
og skysauce. ...................................................................  kr. 196,00 

    

140. Gammeldags flæskesteg med hvide, brunede og franske 
kartofler, rødkål, surt, ½ æble med ribsgele og skysauce.  kr. 149,00 

    

141. Sprængt svinekam med hvide kartofler, fine ærter, 
blomkålsbuketter og peberrodssauce. ................................  kr. 139,00 

    

142. Helstegt skinke med hvide kartofler, rosenkål, pariser- 
karotter, ½ tomat med flødepeberrod og peberrodssauce....  kr. 149,00 

    

143. Marineret kalkunbryst med smørristede kartofler, bøn-
ner, hele stegte champignon og paprikasauce. ...................  kr. 149,00 

    

144. Rødvinsmarineret hjortekølle med hvide kartofler, 
babykarotter, bønner, waldorfsalat, tyttebærsyltetøj og 
rødvinssauce. ..................................................................  kr. 196,00 

    

145. Dyreryg med hvide kartofler, pariserkarotter, sukkerærter, 
minimajs, waldorfsalat, ½ æble med ribsgele og vildtsauce. kr. 244,00 

    

146. Sprængt andebryst med ovnbagt kartoffelmos, broccoli, 
minimajs, kold rødkålssalat med valnødder og skysauce. .....  kr. 188,00 
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D E S S E R T E R  
 

151. Likøris. Hjemmelavet is med Grand Marnier, 
valnødder og chokolade.*(5) ............................................. kr. 36,00

    

152. Likøris. Hjemmelavet is med Grand Marnier, 
valnødder og chokolade. 
Hertil chokoladekage.*(5) .............................................. kr. 49,00

    

154. Nøddekurv med vanilleis og frugter. ................................ kr. 49,00
    

155. Pære Belle Helene. ...................................................... kr. 49,00
    

156. Chokoladeskål med syltede frugter og vanilleråcreme. ..... kr. 43,00
    

157. Fromage med flødeskum. .............................................. kr. 39,00
    

158. Frugtsalat fremstillet med vanilleråcreme. ....................... kr. 39,00
 

N A T M A D  
 

161. Klar suppe med urter, kød- og melboller. Hertil flûte. ........ kr. 49,00
    

162. Flødelegeret aspargessuppe m. kødboller. Hertil flûte. ... kr. 49,00
    

163. Kraftig gullaschsuppe. Hertil groft mørkt brød. ............... kr. 56,00
    

164. Biksemad med rødbeder og sauce bearnaise. ................... kr. 56,00
    

165. Skipperlabskovs. Hertil krydderurter, rødbeder, 
rugbrød og smør. ............................................................. kr. 70,00

    

166. Pølsebord. 4 slags pålæg, 2 slags paté. 
Hertil brød, smør og fedt. ................................................. kr. 99,00

    

167. Ostebord. Bredt udvalg af oste. 
Hertil brød, kiks og smør. .................................................. kr. 99,00

    

168. 2 frikadeller med kold kartoffelsalat. ............................... kr. 49,00
    

169. 2 trekant-sandwich. ..................................................... kr. 40,00
    

170. Landgangsbrød med 3 slags pålæg (ca. 20 cm.). ............... kr. 40,00
    

171. Landgangsbrød med 5 slags pålæg (ca. 30 cm.). ............... kr. 60,00
    

172. Grøntsagstærte. Hertil salat og flûte. *(4) ........................ kr. 48,00
    

173. Grøntsagstærte med fyld af fx skinke, bacon eller 
kylling. Hertil salat og flûte. *(4) ....................................... kr. 51,00

 
* Vi gør opmærksom på, at det stjernemarkerede kun sælges 

á det antal couverter, der er angivet i parentes. 
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B U F F E T E R  
 

181. FROKOSTBUFFET  
 

Forret: Laksepaté på salatbund – hertil dildsauce. 
 

På buffet: Skinke (kold), 
 Frikadeller. 
 

Tilbehør: Kold kartoffelsalat, 
 Mixed salat, 
 Flûte og smør. 
 

Dessert: Brieost med dagens pynt. .........................................  kr. 129,00 
 

182. SELSKABSBUFFET  
 

Forret: Ferskrøget laks med æggestand og asparges, 
Rejesalat med asparges. 

 

På buffet: Tartelet med høns i asparges, 
 Roastbeef (kold), 
 Mørbradbøf med champignon a la creme. 
 

Tilbehør: Kold kartoffelsalat, 
 Pastasalat, 
 Salatbord – hertil dressing, 
 Flûte og smør. 
 

Dessert: Port Salut med dagens pynt. ....................................  kr. 189,00 
 

183. LUKSUSBUFFET  
 

Forret: Fiskesalat af sejfilet, pyntet med rejer og asparges 
  

På buffet: Roastbeef (kold), 
 Krydret lammekølle, 
 Marineret kalkunbryst, 
 Grøntsagstærter. 
 

Tilbehør: Krydrede flødekartofler, 
 Pastasalat, 
 Coleslawsalat, 
 Stort salatbord – hertil dressing, 
 Flûte og smør. 
 

Dessert: Frugtsalat, 
 Gorgonzola med løgringe og dagens pynt. .................  kr. 229,00 
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D I V E R S E  
 

392. Isfontæner, pr. stk. ....................................................... kr. 20,00
    

304. Hjemmelavede petitfour (små kransekager). ..................... kr. 12,00
 

OBS! Husk når du arrangerer fest, at være opmærksom på, om der blandt dine 
 gæster er diabetikere eller vegetarer. Er det tilfældet, så lad os det vide. 
 Vi er leveringsdygtige i sukkerfri is og vegetarretter efter nærmere aftale. 

 

V O R E S  S P E C I A L I T E T  
 

371. REX-gryde. Svinemørbrad i karry-/ paprikasovs. 
Hertil kogte ris, ristet kokos, peanuts, rosiner, ananastern 
og mango chutney. .......................................................... kr. 129,00

 

H V E R D A G S R E T T E R  
 

Frit valg  kr. 109,00  pr. couvert. 
 

372. Frikadeller med hvide kartofler, brun sovs og surt. 
  

373. Medisterpølse med hvide kartofler, brun sovs og rødkål. 
  

374. Stegt flæsk med hvide kartofler, persillesovs og rødbeder. 
  

375. Koteletter i fad. Hertil ris og flûte. 
  

376. Karbonade med stuvede ærter og gulerødder samt brasede kartofler. 
  

377. Hamburgerryg, hvide kartofler, karotter og peberrodssovs. 
  

378. Benløse fugle med hvide kartofler og surt. 
  

379. Dansk bøf med bløde løg, hvide kartofler og rødbeder. 
  

380. Bøf Stroganoff med kartoffelmos. 
  

381. Gullasch med kartoffelmos og rødbeder. 
  

382. Biksemad med rødbeder og bearnaisesovs. 
  

383. Skipperlabskovs med krydderurter, rødbeder og rugbrød. 
  

384. Brændende kærlighed. 
  

385. Svensk pølseret. 
  

386. Irsk stuvning. Hertil rugbrød. 
  

387. Gule ærter med kogt flæsk og medisterpølse. 
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L E V E R I N G S B E T I N G E L S E R ,  
 P R I S E R  &  B E T A L I N G  

 
En bestilling af DINER TRANSPORTABLE består af minimum 10 couverter. 

Det endelige antal couverter skal meddeles os senest to dage før leveringsdagen. 
 

Vi leverer overalt i hele Århus-området. For dette beregnes et leveringsgebyr. 
Du er selvfølgelig også velkommen til selv at afhente. 

 

Vi leverer alt koldt klar til servering. Det varme leveres i termokasser eller 
varmeskabe klar til at komme på fade og i skåle for servering. 

Varmeskabet er et du lejer, så du kan holde festmenuen på den rette temperatur indtil 
serveringen. Varmeskabet skal tilsluttes almindelig stikkontakt med 230V. 

 

Alt service m.v. betragtes som lån og afleveres snarest muligt efter arrangementet. 
Du er ansvarlig for såvel det lånte som det lejede så længe det er i din varetægt, og er 

således fuldt erstatningspligtig såfremt noget bortkommer eller bliver beskadiget. 
 

Ved levering aftales nærmere vedrørende aflevering af varmeskab samt øvrigt service. 
 

Alt service skal være rengjort inden aflevering. 
Kan du ikke komme til at rengøre servicet eller ønsker du blot at slippe for dette arbejde, 

kan vi tilbyde at gøre det for dig. Beløbet vil blive tillagt fakturaen og afregnes ved levering. 
 

Priser: 
 

  

Levering i Århus-området ............................................................. kr. 120,00 
Levering ud over Århus-området .................................................. efter aftale 
   

Leje af varmeskab ....................................................................... kr. 30,00 
   

Opvask, pr. couvert ..................................................................... kr. 12,00 
- dog minimum ............................................................................ kr. 300,00 
   

Bortkommet eller beskadiget service erstattes til ........................... dagspris 
   

Endeligt antal skal meddeles os senest to dage før leveringsdagen.  
- for afbud herefter betales .......................................................... fuld couvertpris 

 

Vore priser er baseret på kontant betaling. Betaling senest ved levering. 
 

Vi gør opmærksom på, at vi ikke er i stand til at modtage Dankort ved bilen! 
Der kan naturligvis betales med Dankort i vores butik ved eventuel forudbetaling. 

Vi modtager ikke andre typer kreditkort end Dankort. 
 

Alle tilbudene i denne brochure skal ses som en række forslag. 
Ønsker du andet end det du finder her, så kontakt os for yderligere information. 

Telefon 86 24 24 24, rex@gaffelgodt.dk 
 

Vi tager forbehold for trykfejl, moms- og afgiftsændringer, udefra kommende prisstigninger 
samt leverandørsvigt. 

 

Alle priser er inklusiv 25% moms. 
 

Denne prisliste er gældende pr. 1. december 2011 og erstatter alle tidligere versioner. 
(Version 10.01) 

 


